Dinsdég 15 november 2011

: \‘:“‘) GAZET VAN ANTWERPEN

gebak

Mechelen

.| De achttienjarige Thomas
Vandenbroeck uit Mechelen
behaalde goud op het Europees
kampioenschap patissier

voor laatstejaarsstudenten

in Den Haag. Voor zijn school
Colomaplus is het al de tweede
keer dat ze op het hoogste :
schavotje kan plaatsnemen.

e Na zijn knappe prestatie van dit
weekend loopt Thomas Vanden-
broeck nog op wolkjes. “Het was al
geweldig dat ik op het podium werd
geroepen, maar toen het totme door-
drong dat ik goud had gewonnen,

was het zeker een ongelooflijk mo- -
ment voor mij”, vertelt de patissier

inwording. -

“Ik had wel veel stress”, bekent

hij. “Het was een zware week in
Den Haag, met studiebezoeken en
ook een schriftelijke en mondelin-
ge proef.’sMorgenswas het telkens
opstaan om 6.30u. Veel uitgaan in
Den Haag was er dus niet bij. De or-
ganisatie deelde ons op in ploegen.
Ik moest samenwerken met een Ita-
liaanse student. We kregen het the-
ma ‘na de koffie’ opgelegd, en op
één avond moesten we iets beden-
ken. Wemoesten eenzestal gebakjes
makeninviervoud, voor presentatie
" envoor jurering.” :

Tweede prijs -
Ookzijnschool Colomaplus, isblij

met het schitterende resultaat van

hun laatstejaarsstudent. Met deze
prestatie is het de tweede keer dat
deschoolgoudbehaalde. Vorigjaar
viel ze ook al in de prijzen in Lissa-
bon. “Het is een hele eer voor onze
school”, zegt algemeen directeur
Herman Frooninckx. “Veel leer-
krachtenkregenkippenvel bijhetho-
renvande uitslag. Wij geloven sterk
in Thomas, die al leerling is bij ons
sindszijn twaalfde. Hijwerd door de
school uitgekozen om mee te doen
aan deze prestigieuze wedstrijd.”
Paul Collijns, technisch adviseur
van de bakkerijen tevens praktijkle-
raar, was ook vande partijin Neder-
land. “Tknam foto’s van de uitreiking
vande medailles, maar stond zelfte
| trillenopmijnbenen. Ikbentrotsop

gouden plak

Thomas Vandenbroeck toont trots zijn gouden medaille dat hijwon op
het Europees kampioenschap.patissier in Den Haag. FOTO PATRICK HATTORI

L L J :

“Injuni haalik mijn
diploma, en daarna wil ik
zelfiets opstarten. Ik hoop
dat het goud deuren zal
openen.”

THOMAS VANDENBROECK .
STUDENT COLOMAPLUS, MECHELEN

Thomas, maarwil tochbenadrukken
dat dit het resultaat is van een hele
ploeg.Ikgeefeenpluimaanalleleer-
krachten.” "

. Colomaplusbehaalde box}endien

nogeenvierde prijs dankzij Giancar-

" loRagusain de reeks ‘culinar arts’. .

Jongtalent

Thomas kan het nog allemaal
niet vatten. “In juni haal ik mijn di-
ploma, en daarna wil ik zelf iets op-
starten. Ikhoop dathet goud deuren
zal openen.” Johan Pouliartvan het
artisanale chocoladebedrijfje Sjo-
laa aan de Geerdegemvaart, is trots
op Thomas die hier kind aan huis is.
“Hij is enorm creatief en leergierig.
Samen hebben we al mooie creaties
gemaakt. Thomasiseen jongtalent
dat het nog ver zal schoppen.”

JAN SMETS, SVEN VAN HAEZENDONCK




